
2,800yen~

・山形県産白桃とココナッツのパンナコッタ ピーチメルバ仕立て White Peach and Coconat , Panna Cotta

・パッションマンゴーとフロマージュブランのヴェリーヌ Verrine of Passion Mango and Fromage Blanc

※メニューの金額は消費税を含みます。
All Menu , Tax Included 

5種類のアンティパストミスト（前菜盛り合わせ）

本日のスープ

下記よりお好きな料理を一品お選びください

下記よりお好きなドルチェを一品お選びください

お好きなドリンクをブッフェにてお取りください

鰯のカルピオーネ Sardine Carpione

サルシッチャとオリーヴのポテトサラダ Italian Sausage and Olive Potato Salad

モッツァレラとトマトマリネのカプレーゼ Caprese , Mozzarella with Marinated Tomatoes

モルタデラと赤玉葱のアグロドルチェ Mortadella and Red Onion Agro Dolce

鱸のカルパッチョ Carpaccio of Seabass 

・PENTHOUSEボロネーゼとモッツァレラのラザニア（＋300円）

3,100yen 3,100yen

3,100yen

・ペコリーノロマーノとブラックペッパー “ カチョ・エ・ペペ “

Pecorino Romano and Black Pepper “ Cacio e Pepe “

・米ナス、トマト、リコッタチーズ “ パスタ・アッラ・ノルマ ”

American Eggplant, Tomato, Ricotta “ Pasta alla Norma “

・太刀魚のインパデッラ サルサ・ミネストラ（＋300円）

Inpadella of Hairtail Sause Minestora

・茨城県産美明豚のグリッリア ディアボラ風（＋300円）

Grilled Pork , Diabora Style

・ 窯焼きpizza PENTHOUSE 大葉のアクセント（＋300円）

(静岡県産のしらす、ガーリック、チーズ、大葉)

Shirasu , Garlic , Cheese , Japanese Perilla

・窯焼きpizza パターテ（＋300円）

(ジャガイモ、グリルベーコン、グラナパダーノ)

Potato , Grilled Becon , Grana Padano

3,100yen

・窯焼きpizza Quattro Formaggi （＋300円）
（モッツァレラ、マスカルポーネ、ブルーチーズ、グラナパダーノ）
Mozzarella , Mascarpone , Blue Cheese , Grana Padano

2,800yen

・メインディッシュ単品 各1,800yen

Single Main Dish for Child

OPTION

・フォカッチャ＋ドリンクSET 500yen

Home Made Focaccia & Drink Set

オプション



Premium Malts <Kaoru Ale>
プレミアムモルツ 香るエール

¥800

Prosecco
プロセッコ

¥1,000

Charles de Cazanove Brut
カザノーヴ

¥1,500

Aia al Sole (White / Red)
アイア アル ソーレ 白・赤

¥800

Whisky：Soda / Gingerale
ウィスキー：ソーダ/ジンジャーエール

¥800

Gin：Soda / Gingerale / Tonic
ジン：ソーダ/ジンジャーエール/トニック

¥800

Vodka：Soda / Gingerale / Tonic
ウォッカ：ソーダ/ジンジャーエール/トニック

¥800

Cassis：Orange / Soda / Oolong Tea
カシス：オレンジ/ソーダ/ウーロン茶

¥800

Reserva Chardonnay / cabernet 
レゼルバ シャルドネ /  カベルネ

¥3,600

Prosecco
プロセッコ

¥4,800

Charles de Cazanove Brut
カザノーヴ

¥8,000

Aia al Sole (White / Red)
アイア アル ソーレ 白・赤

¥2,800

※メニューの金額は消費税を含みます

※フリードリンクメニューもご用意しております。詳しくはスタッフまでお尋ね下さい


