
2,500yen

2,800yen

2,700yen

2,500yen

2,800yen

2,700yen

2,700yen

2,500yen~

2,800yen

5種類のアンティパストミスト（前菜盛り合わせ）

本日のスープ

自家製フォカッチャ

下記よりお好きな料理を一品お選びください

下記よりお好きなドルチェを一品お選びください

PENTHOUSEボロネーゼとモッツァレラのラザニア

ベーコンと玉葱のトマトソース「アマトリチャーナ」
北海道産リコッタチーズ添え

アサリとブロッコリーのアーリオ・オーリオ
自家製の塩レモンをアクセントに

豊洲市場より本日の鮮魚 フレッシュトマトのケッカソース
金沢春菊の香りをアクセントに

茨城県産美明豚肩ロースのグリッリア
紫マスタードのサルサ

窯焼きpizza pizza PENTHOUSE
(静岡県産のしらす、ガーリック、チーズ、バジル)

窯焼きpizza bambino
（ツナ、コーン、マスカルポーネ、チーズ）

八ヶ岳野辺山高原ジャージー牛乳と白桃のパンナコッタ チャイティーラテのジェラート

トラディショナルティラミス 木苺のクーリ グレープフルーツのソルベット

北海道釧路産クリームチーズで作ったPENTHOUSEチーズケーキ ロレーヌ岩塩とミルクのジェラート

愛媛県産ヒラマサのカルパッチョ 瀬戸内レモンのサルモリッリオ

北海道産のかぼちゃとクリームチーズのサラダ /夏野菜のカポナータ ジェノベーゼ

マグレ鴨のアフェッタート 長野県産の白桃とホワイトバルサミコのサルサ

18か月熟成パルマ産プロシュートとグリッシーニ マスカルポーネ添え

・氷温熟成ホットコーヒー

・氷温熟成アイスコーヒー

・ホット煎茶

・アイス煎茶

・ホットティー

・アイスティー

・ホットジャスミンティ

・アイスジャスミンティ

・牛乳

・北アルプスあづみ野湧水

・100％オレンジジュース

・黒酢ぶどうベリーミックス

デトックスドリンク

・カモミール

・ミント

・アップルシナモン

2,800yen

2,800yen

※メニューの金額は消費税を含みます
※お飲み物はグラス交換制となっております



Premium Malts  <Kaoru Ale>
プレミアムモルツ 香るエール

¥800

Prosecco
プロセッコ

¥1,000

Charles de Cazanove Brut
カザノーヴ

¥1,500

Aia al Sole (White / Red)
アイア アル ソーレ 白・赤

¥800

Whisky：Soda / Gingerale
ウィスキー：ソーダ/ジンジャーエール

¥800

Gin：Soda / Gingerale / Tonic
ジン：ソーダ/ジンジャーエール/トニック

¥800

Vodka：Soda / Gingerale / Tonic
ウォッカ：ソーダ/ジンジャーエール/トニック

¥800

Cassis：Orange / Soda / Oolong Tea
カシス：オレンジ/ソーダ/ウーロン茶

¥800

Reserva Chardonnay / cabernet 
レゼルバ シャルドネ / カベルネ

¥3,600

Prosecco
プロセッコ

¥4,800

Charles de Cazanove Brut
カザノーヴ

¥8,000

Aia al Sole (White / Red)
アイア アル ソーレ 白・赤

¥2,800

※メニューの金額は消費税を含みます

※フリードリンクメニューもご用意しております。詳しくはスタッフまでお尋ね下さい



NON-ALCOHOLIC BEER

All free
オールフリー

700

NON-ALCOHOLIC COCKTAIL

Drink Menu

Duc de Montagne
デュクドモンターニュ

900

Vintens (White / Red)
ヴィンテンス 白、赤

900

Soft espresso tonic
ソフトエスプレッソトニック
フランス産エスプレッソシロップとトニックウォーターのカクテル

800

Quartet
カルテット
4種のベリーを使った微炭酸カクテル

800

Orange separate tea
オレンジセパレートティ
オレンジ・紅茶・ザクロが3層になったティーフレーヴァーカクテル

800

感染予防対策のため、酒類の提供を控えさせて頂いております。

NON-ALCOHOLIC WINE

Pear Lemon Tea Sparkling
洋梨レモンティースパークリング
爽やかな洋ナシフレーヴァーのスパークリングティーカクテル

800


