
2,500yen

2,800yen

2,700yen

2,500yen

2,800yen

2,700yen

2,700yen

2,500yen~

2,800yen

5種類のアンティパストミスト（前菜盛り合わせ）

本日のスープ

自家製フォカッチャ

下記よりお好きな料理を一品お選びください

下記よりお好きなドルチェを一品お選びください

PENTHOUSEボロネーゼとモッツァレラのラザニア

ツナとブロッコリーのトラーパニ風
アーモンドペーストのリングエィティーニ

ポーチドエッグとトリュフ塩 ナポリ風 ポヴェレッロ

メカジキのグリッリア フレッシュトマトのケッカソース 黒部名水ポークのコンフィ タップナードソース

窯焼きpizza pizza PENTHOUSE
(静岡県産のしらす、ガーリック、チーズ、バジル)

窯焼きpizza pizza affumicata
（スカモルツァチーズ、コーン、粗挽きソーセージ）

・洋ナシのコンポスタ レアチーズケーキ キャラメルムース パフェ仕立て

・北海道くりりんかぼちゃとメープルのクレマ・カタラーナ

木の子とアンチョビ、ベーコンのマリネ

北海道栗カボチャのサラダ

サツマイモのキャラメリゼと生ハム

ヒラマサのカルパッチョ 山葵ドレッシング/北海道モッツァレラのカプレーゼ

・氷温熟成ホットコーヒー

・氷温熟成アイスコーヒー

・ホット煎茶

・アイス煎茶

・ホットティー

・アイスティー

・ホットジャスミンティ

・アイスジャスミンティ

・牛乳

・北アルプスあづみ野湧水

・100％オレンジジュース

・黒酢＆ざくろMIXデトックスドリンク

・カモミール

・ミント

・アップルシナモン

上記ハーブティ3種はホットのみのご用意です。

2,800yen

2,800yen

※メニューの金額は消費税を含みます
※お飲み物はグラス交換制となっております



Premium Malts  <Kaoru Ale>
プレミアムモルツ 香るエール

¥800

Prosecco
プロセッコ

¥1,000

Charles de Cazanove Brut
カザノーヴ

¥1,500

Aia al Sole (White / Red)
アイア アル ソーレ 白・赤

¥800

Whisky：Soda / Gingerale
ウィスキー：ソーダ/ジンジャーエール

¥800

Gin：Soda / Gingerale / Tonic
ジン：ソーダ/ジンジャーエール/トニック

¥800

Vodka：Soda / Gingerale / Tonic
ウォッカ：ソーダ/ジンジャーエール/トニック

¥800

Cassis：Orange / Soda / Oolong Tea
カシス：オレンジ/ソーダ/ウーロン茶

¥800

Reserva Chardonnay / cabernet 
レゼルバ シャルドネ / カベルネ

¥3,600

Prosecco
プロセッコ

¥4,800

Charles de Cazanove Brut
カザノーヴ

¥8,000

Aia al Sole (White / Red)
アイア アル ソーレ 白・赤

¥2,800

※メニューの金額は消費税を含みます

※フリードリンクメニューもご用意しております。詳しくはスタッフまでお尋ね下さい



NON-ALCOHOLIC BEER

All free
オールフリー

700

NON-ALCOHOLIC COCKTAIL

NON ALCOHOL MENU

les Cocottes chardonnay
レ・ココット シャルドネ

900

Vintens (White / Red)
ヴィンテンス 白、赤

900

Soft espresso tonic
ソフトエスプレッソトニック
フランス産エスプレッソシロップとトニックウォーターのカクテル

800

Quartet
カルテット
4種のベリーを使った微炭酸カクテル

800

Orange separate tea
オレンジセパレートティ
オレンジ・紅茶・ザクロが3層になったティーフレーヴァーカクテル

800

NON-ALCOHOLIC SPARKLING

Pear Lemon Tea Sparkling
洋梨レモンティースパークリング
爽やかな洋ナシフレーヴァーのスパークリングティーカクテル

800

NON-ALCOHOLIC WINE


