
※表示価格は消費税・サービス料別の金額です

Mussel Marinière and Crispy French Fries 1,500
ムール貝のマリニエール　クリスピーフレンチフライ

Toyosu Market Fritto Misto (Squid, Shrimp, Fish of the Day, etc.) 1,600
豊洲市場より　魚介のフリットミスト（本日の魚、海老、いかetc）

Cauliflower Spice Roast with Genovese Sauce and Tahini 1,200
カリフラワーのスパイスロースト　ジェノベーゼ　タヒニ

Corned Rice Vermicelli Fritto with Maple Soy Sauce and Duqqa 1,350
とうもろこしの米粉フリット　メープルソイソース　デュカ

Grilled Miura Zucchini and Smoked Scamorza Sauté 1,400
三浦から届いたズッキーニのグリルと燻製スカモルツァチーズのソテー

Antipasto  caldoAntipasto  caldo

Parmigiano-Reggiano and Pecorino Cheese Caesar Salad 1,500
パルミジャーノレッジャーノとペコリーノチーズのシーザーサラダ

Pure White Mildly Bitter Salad with Gorgonzola Cream
and Truffle Dressing 1,400
真白なほろ苦いサラダ　ゴルゴンゾーラクリーム
トリュフドレッシング

Aoki Farm Miura Vegetable Insalata Salad with Apple Vinegar Dressing 1,500
青木農園三浦野菜のインサラータ　アップルビネガードレッシング

Pumpkin Potage with Granola, Pumpkin Seeds, and Walnuts 800
かぼちゃのポタージュ　グラノーラ　パンプキンシード　胡桃

Insalata / ZuppaInsalata / Zuppa

Kiln-grilled Chinese Pizza 
(Hokkaido Mascarpone, Red Snow Crab, Garlic, and Cheese) 1,700
窯焼きpizza　ピザ チーナ
(北海道産マスカルポーネ　紅ズワイガニ　ガーリック　チーズ)

Kiln-grilled Pizza: Pizza Penthouse
(Setouchi Anchovy, Basil, Omaezaki Whitebait) 1,700
窯焼きpizza　pizza ＰＥＮＴＨＯＵＳＥ
(瀬戸内産アンチョビ　バジル　御前崎のしらす)

Kiln-grilled Pizza Margherita
(Mozzarella di Bufala, Fresh Tomatoes, Fresh Basil) 1,700
窯焼きpizza　マルゲリータ

（モッツァレラブッファラ　フレッシュトマト　フレッシュバジル）

Homemade Taglierini "Frutta di mare" (Shrimp, Squid, Shellfish, Fish) 2,000
自家製タリオリーニ　「フルッタディマーレ」（海老、イカ、貝、魚）

Homemade Taglierini "Penthouse Bolognese" 1,600
自家製タリオリーニ　PENTHOUSEボロネーゼ

Risotto with Green Veggies and Sautéed Hokkaido Scallop 1,800
緑の野菜を食べるリゾット　北海道産帆立貝のソテー添え

○○ Egg and Pancetta Carbonara with Fresh Truffles 2,400
○○卵とパンチェッタのカルボナーラ　フレッシュトリュフ

Primi & PizzePrimi & Pizze

Sicilian-style Grilled Swordfish and Caponata 2,000
メカジキのグリルとカポナータ　シチリア風

Tsukiji Market Sautéed Fish of the Day 2,400
築地市場より　本日の鮮魚のソテー

Toyosu Market Seasonal Seafood Acqua Pazza ask
豊洲市場より　旬魚介のアクアパッツァ

Grilled Lamb Chops with Eggplant Purée and Rosemary Sauce 2,800
ラムチョップのグリル　焼きナスのピューレとローズマリーソース

Grilled Saitama Berkshire Pork
with Sautéed Mogami Maitake and Porcini Mushrooms 2,600
彩の国黒豚のグリル　最上舞茸のソテー　ポルチーニソース

Japanse Beef Loin Bisutekka
with Salsa Verde, Sriracha, Balsamic, and Terre Exotique 4,500
国産牛ロースのbisutekka　
サルサベルデ　シラチャ―　バルサミコ　テールエキゾチック

1lb Grilled Black Angus Beef
with Salsa Verde, Sriracha, Balsamic, and Terre Exotique 4,590
ブラックアンガス牛の1ポンドグリル　
サルサベルデ　シラチャ―　バルサミコ　テールエキゾチック

SecondiSecondi

Daichi Ranch Organic Milk Panna Cotta and Pistachio-filled Gelato 850 
大地牧場　有機牛乳のパンナコッタ　ピスタチオの濃厚なジェラート

Penthouse Cheesecake (Cheese from Kushiro, Hokkaido) 850
北海道釧路産クリームチーズのPENTHOUSEチーズケーキ

Torta Cioccolata Fonduta and Raspberry Sorbet 900
トルタチョコラータフォンデュータ　ラズベリーのソルベ　

Traditional Tiramisu 800
トラディショナルティラミス

Pear Compote and Sorbet 1,000
洋梨のコンポートとソルベット

Homemade Gelato Platter
(Choose 3 from Pistachio, Espresso, Specialty Egg Vanilla, Mango, etc.) 700
自家製ジェラートの盛り合わせ

（ピスタチオ、エスプレッソ、こだわり卵のバニラ、マンゴー etcから3種）

DolciDolci

Fish of the Day Carpaccio and Bottarga with Domestic Lemon Dressing 1,400
豊洲市場より　本日の鮮魚のカルパッチョ
ボッタルガ　国産レモンのドレッシング

Shizuoka High-Sugar Tomatoes and Apulian Burrata Cheese Caprese 1,500
静岡県産フルーツトマトとプーリア産ブッラータチーズのカプレーゼ

Tuna and Aoki Farm Beetroot Tartar and Greek Yogurt with Raspberries 1,500
鮪と青木農園で採れたビーツのタルタル
ギリシャヨーグルト　ラズベリーのコンディメント

Seafood Platter 3,200
シーフードプラッター

Marinated Italian Olives 600
イタリア産オリーブのマリネ

Pickled Miura Vegetables 600
三浦野菜のピクルス

24month old Parmense Prosciutto and Aichi Arugula 1,100
24ヶ月熟成　パルマ産のプロシュートと愛知県産のルッコラ

Prosciutto di San Daniele with Apulian Burrata Cheese
and ○○-year-old Balsamic 1,400
サンダニエーレ産プロシュートとプーリア産ブッラータチーズ
○○年熟成のバルサミコ

Antipasto  freddoAntipasto  freddo


